
LES BALADES VIGNERONNES DE GRUISSAN



La balade vigneronne du Château Bel Evêque au bord de l’étang Ayrolle 
Où nous situons nous? 



La balade vigneronne du Château Bel Evêque au bord de l’étang Ayrolle 
Nos 3h00 vigneronnes passées ensemble 

Départ	
  pour	
  la	
  balade	
  vigneronne	
  
Le	
  pe3t	
  déjeuner	
  vigneron	
  

Reprise	
  de	
  la	
  balade	
  vigneronne	
  
Pause	
  rafraichissante	
  

Départ	
  pour	
  la	
  Cave	
  Coopéra3ve	
  
Début	
  de	
  la	
  dégusta3on	
  privilégiée	
  
Fin	
  de	
  nos	
  3	
  heures	
  vigneronnes	
  



La balade vigneronne du Château Bel Evêque au bord de l’étang Ayrolle 
Les thématiques viticoles et culturelles 

1.	
  La	
  saisonnalité	
  de	
  la	
  vigne	
  et	
  le	
  travail	
  du	
  vigneron	
  
2.	
  Les	
  cépages	
  et	
  vins	
  de	
  Gruissan	
  
3.	
  Pe&t	
  Déjeuner	
  vigneron	
  
4.	
  Le	
  terroir	
  de	
  Gruissan	
  
5.	
  Les	
  Salins	
  de	
  l’Ile	
  Saint-­‐Mar3n	
  
6.	
  Les	
  pêcheurs	
  de	
  Gruissan	
  
7.	
  L’histoire	
  vi3cole	
  de	
  Gruissan	
  
8.	
  L’histoire	
  du	
  Château	
  Bel	
  Evêque	
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Etape 1 – La saisonnalité de la vigne et le travail du vigneron 



Etape 1 – La saisonnalité de la vigne et le travail du vigneron 



Etape 1 – La saisonnalité de la vigne et le travail du vigneron 



Etape 1 – La saisonnalité de la vigne et le travail du vigneron 



Etape 1 – La saisonnalité de la vigne et le travail du vigneron 



Etape 1 – La saisonnalité de la vigne et le travail du vigneron 



Etape 1 – La saisonnalité de la vigne et le travail du vigneron 



Etape 1 – La saisonnalité de la vigne et le travail du vigneron 



Etape 1 – La saisonnalité de la vigne et le travail du vigneron 



Etape 1 – La saisonnalité de la vigne et le travail du vigneron 



Etape 1 – La saisonnalité de la vigne et le travail du vigneron 



Etape 2 – Les cépages et les vins de Gruissan 

Carignan	
  

Cinsault	
  Carignan	
   Grenache	
  noir	
  



Grenache	
  blanc	
  Vermen&no	
   Roussanne	
  

Etape 2 – Les cépages et les vins de Gruissan 



Le petit déjeuner vigneron 



Etape 3 – Le terroir de Gruissan 



Etape 3 – Le terroir de Gruissan 



Etape 3 – Le terroir de Gruissan 



Etape 4 – Les Salins de l’Ile Saint-Martin 



Etape 4 – Les Salins de l’Ile Saint-Martin 



Etape 4 – Les Salins de l’Ile Saint-Martin 



Etape 4 – Les Salins de l’Ile Saint-Martin 



Etape 5 – Les pêcheurs de Gruissan de mer et d’étangs 



Etape 5 – Les pêcheurs de Gruissan de mer et d’étangs 



Etape 5 – Les pêcheurs de Gruissan de mer et d’étangs 



Etape 5 – Les pêcheurs de Gruissan de mer et d’étangs 



Etape 5 – Les pêcheurs de Gruissan de mer et d’étangs 



Etape 6 – L’histoire viticole de Gruissan 



Etape 6 – L’histoire viticole de Gruissan 



Etape 6 – L’histoire viticole de Gruissan 
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Etape 6 – L’histoire viticole de Gruissan 



Etape 6 – L’histoire viticole de Gruissan 



Etape 6 – L’histoire viticole de Gruissan 



Etape 6 – L’histoire viticole de Gruissan 



Etape 6 – L’histoire viticole de Gruissan 



Etape 6 – L’histoire viticole de Gruissan 



Etape 7 – L’histoire du Château Bel Evêque 



Etape 7 – L’histoire du Château Bel Evêque 


